
Salades/Salads
Psilokomeni S/L
Romaine hachée et aneth, au vinaigre de
vin rouge et huile d'olive / Chopped
Romaine and dill, tossed in red wine
vinegar and olive oil

14/24

Salade aux Betteraves/Beet Salad
S/L
Avec feta émietté, huile d’olive et vinaigre
balsamique / With crumbled feta, olive oil
and balsamic vinegar

14/24

Salade Delos/Delos Salad S/L
Feuilles de roquette et de romaine,
Fromage Saganaki, amandes, raisins secs
au vin rouge, vinaigre balsamique et
avocat /Arugula and romaine leaves,
Saganaki cheese, roasted almonds, red
wine raisins, balsamic vinegar and
avocado

16/26

Salade Grecque/Greek Salad S/L
Tomate, concombre, poivrons, oignons,
feta et huile d'olive / Tomatoes, cucumber,
peppers, onions and feta in olive oil

18/28

Hors d’oeuvre Froid
/Cold appetizers
Aubergine /Eggplant
Rôti au four avec de l'huile d'olive et du persil
et garni de fromage feta / Oven roasted with
olive oil and parsley and topped with feta
cheese

10

Tzatziki
Yogourt grecque, ail et concombre / Greek
yogurt, garlic and cucumber

11

Taramosalata
Tartinade à base d'œufs , de carpe et d'huile
d'olive / Spread made from carp roe and olive
oil

11

Kopanisti
Poivrons rôtis et fromage feta / Roasted
peppers and feta cheese

Dolmadakia
Feuilles de raisins farci au riz avec Tzatziki /
Grape Leaves stuffed with rice, with Tzatziki

Pain Pita/Pita Bread (2pcs)

12

13

5

Hors d’oeuvre Chaud/Hot Appetizers
Spanakopita
Pâte phyllo farcie aux épinards et fromage feta / Phyllo pastry stuffed with spinach and feta cheese

15

Oignons Vidalia Grillées/Grilled Vidalia Onions
Servi avec des câpres, jus de citron et de l' huile d'olive / Served with capers,lemon juice and olive
oil

15

Poivrons Hollandais Grillées /Grilled Sweet Holland Peppers
Servi avec câpres, vinaigre et huile d'olive / Served with capers, vinegar and olive oil

16

Pleurotes Grillées/Grilled Oyster Mushrooms 22

Spécial Delos/Delos Special
Chips de courgettes légèrement frites ou courgette grillée avec Tzatziki / Lightly fried zucchini chips
or grilled zucchini with Tzatziki

25

Sardines Grillées/Grilled Sardines
Frais du marché garnis d'huile d'olive et de jus de citron/ Market fresh topped with olive oil and
lemon juice

18

Saganaki
Fromage Graviera flambé à l'Ouzo / Graviera cheese flambéed with Ouzo

21

Calamars/Calamari
Frit ou grillé / Fried or grilled

26

Pieuvre Grillé/Grilled Octopus
Servi avec des oignons rouges assaisonnés, de vinaigre de vin rouge et d'huile d'olive et des câpres /
Served with red onions dressed in red wine vinegar and olive oil, and capers

35

Saganaki aux Crevettes/Shrimp Saganaki 13/15 (5pcs)
Crevettes, sauce tomate fraîche et fromage feta - cuites au four /Shrimps, fresh tomato sauce and
feta cheese- oven baked
Crevettes Frites, à l’ail et piquante/Fried spicy garlic Shrimps 13/15 (5pcs)

34

30



Accompagnements/Sides
Pommes de terre à la grecque/
Greek-Style potatoes
Rôti au four avec de l'huile d'olive, du citron et
des herbes / Oven-roasted with olive oil,
lemon and herbs

10 Gigantes
Haricots géants à la sauce tomate et aux herbes/
Giant beans with tomato sauce and herbs

Fromage feta/Feta Cheese

Olives Kalamata

12

10

8
Frites/Fries
Frites maison au sel et à l'origan / Home Cut
fries with salt and oregano

10

Légume du jour/Vegetable of the day
Frais du marché/Fresh market

8

Pâtes/Pasta
Linguini aux fruits de mer avec sauce rosé/Seafood Linguini with rosé sauce 42

Linguini au poulet avec sauce rosé/Chicken Linguini with rosé sauce 32
Linguini végétarien/Vegetarian Linguini 28

Plat Principal/Main Dish

*Tous les plats principals sont accompagnés par légumes et patates rôtis/All main dishes accompanied by vegetables and
roasted potatoes

Viandes/Meats De la mer/From the sea
Poulet Suprême/Chicken Supreme 30 Saumon/Salmon 12oz 35

Côtelettes d'Agneau/Lamb Chops
(4 pcs)

47 Crevettes Grillées Géantes/Grilled
Shrimp Jumbo (5pcs)

42

2 Côtelettes d'Agneau et 2 Crevettes
Géantes/2 Lamb Chops and 2 Jumbo
Shrimps

45 Dorade Royale/Mediterranean Porgy
(1 pers)

42

Entrecôtes/Rib Steaks 20oz 58
Loup de mer méditerranéenne/
Mediterranean bass (1 pers)

45

Poulet Suprême et 2 Crevettes/
Chicken Supreme and 2 Shrimp

45 Espadon/Swordfish 10oz

Légine australe/Chilean Sea Bass
10 oz

46

52Filet Mignon 12oz 47

Poulet Suprême et 2 Côtelettes
d’Agneau/Chicken with Lamb Chops

48 Crevette par unité /Shrimp by unit

Loup de Mer/Mediterranean Bass-
Rouget Américain/American Red
Snapper-Bar noir/
Black Bass (Lb)

9

Mp
Côtelette d'Agneau par unité /Lamb
Chop by unit

10

Desserts
Baklava 8 Yogourt miel-fruit/Yogourt with honey

and fruits
10

Gâteau fromage Baklava/Baklava
cheese cake

10 Mousse au Chocolat/Chocolate Mousse 9


